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O Pulpamen

ProC Pulpamen? Toto slovo
znamena v latiné prfesné to,
co vyrabime - DOBROTY,
DELIKATESY.

Pripravime pro vas lahodné, netradi¢ni pohosténi na vasi
svatbu dle vaseho prani. Ke vSem zdkaznikiim pristupujeme
individudlné. Nabizime jak studené rauty - na vybér je i pohos-
téni pro vegetaridny, vegany a asijské speciality, tak i komplet-
ni 3-chodové menu. MZeme zajistit i obsluhu a vybaveni.

Budeme se tésit na kontakt s vami.
Najdete nds u Mladé Boleslavi:

Hradist'ska 184A
Kosmonosy, 293 06

Tel. &. 777 093 978
E-mail: info@pulpamen.cz

Web: www.pulpamen.cz
A dale na Facebooku nebo Instagramu.

ICO: 05773342
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SVATEBNI MENU

KLASIK

Sestavte si svatebni menu
podle vasSich predstav

Predkrm

v Krlti terina s listovym salatkem a cibulovym ¢atny, bagetka

v Variace trhanych salatu s brusinkami, kozim syrem a medovo-
horci¢nou zalivkou

v Roastbeef s holandskou omackou, bagetka

v Carpaccio s Cervené repy, rukolovym saldtkem a balkdanskym syrem

Polévka

v Hovézivyvar se zeleninou, nudlemi a jatrovymi knedlicky
v Vichyssoise — bramborovo-pdrkovy krém

v Jemné krémova dyrnova polévka

v Polévka z pecenych rajcat

v Zampionovy nebo brokolicovy krém

Hlavni jidlo

v Hovézi po Burgundsku se Stouchanymi brambory

v Svickova omacka s hovézi peceni a variaci knedlikd

v Hovézi gulas na pivu s Zemlovym knedlikem

v Kureci rolada plnéna listovym Spenatem, mozzarellou a suSenymi
rajCaty se Stouchanymi brambory

v Veprova kotleta s peprovou omackou a opec¢enymi nebo stoucha-
nymi brambory

v Krati nudlicky na curry s jasminovou ryzi
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SVATEBNI MENU

VEGETARIANSKE

Sestavte si svatebni menu
podle vasSich predstav

Predkrm

v Syrova terina s gorgonzolou a orfechy, listovym salatkem, bagetka

v Variace trhanych salatu s brusinkami, kozim syrem a medovo-
horci¢nou zalivkou

v Carpaccio s Cervené repy, rukolovym saldtkem a balkanskym syrem

v Caprese s baby mozzarellou

Polévka

v Vichyssoise — bramborovo-pdrkovy krém
v Jemné krémova dynova polévka

v Polévka z pecenych rajcat

v Zampionovy nebo brokolicovy krém

Hlavni jidlo

v Zapecené lilky s mozzarellou a parmezanem

v Zeleninovy Spiz s tempehem nebo se syrem halloumi

v Italské krémové risotto s cuketou a Zampiony (pripadné Ize upravit)
v Kypersky syr halloumi se Stouchanym bramborem
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Dalsi informace:

Cena svatebniho menu (predkrm, polévka, hlavnijidlo) je cca
400 K¢ na osobu.

Kalkulaci svatebniho rautu vam pfipravime na zakladé vami
zvolenych pokrma. Zakladni nabidku naleznete v samostatném
katalogu. Se sestavenim rautu Vam radi pomuzeme.

Cena se v zavislosti na pozadavcich pohybuje zpravidla mezi
500 — 600 K¢ na osobu.

Ceny nezahrnuji obsluhu. Ta se odviji od poctu osob a naroc-
nosti zvoleného svatebniho menu a pohosténi.

Dle individudlnich pozadavk(l pro vds miazeme zajistit ndpoje

nebo vybaveni (rautové stoly, nadobi, sklenicky, pipu, kontakt-
ni grily apod.)
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